MINISTERIO DA AGRICULT URA, DO ABASTECIMENTO E DA REFORMA AGRARIA
GABINETE DO MINISTRO
Portaria n® 69, de 21 de Fevereiro de 1995
O Ministro de Estado da Agricultura, do Abastedmento e da Reforma Agraria, no uso
das atribuicbes que lhe mnfere o Art. 87, Pardgrafo Unico, Inciso I, da Constituicdo da Republica

tendo em vista o disposto na Lei n° 6.305 ¢k 15 ce dezembro de 1975 no Deaeto n° 82110, de 14 ¢

agosto de 1978 e mnsderando a mnstante necessdade de reformulacd® dos padrdes de produtos
horticolas,

RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar a aexa norma de ldentidade, Qualidade, Acondicionamento, e
Embalagem da Batata, para fins de comercializaca.

Art. 2° - Esta Portaria entra em vigor cinco dias apos a sua publicac®, quando ficara
revogada aPortarian® 307, de 27 de maio de 1977, deste Ministério, e demais disposicbes em contrario.

JOSE EDUARDO DE ANDRADE VIEIRA

(Publicadano D.O.U de 23.02.95)



NORMA DE IDENTIDADE, QUALIDADE, ACONDICIONAMENTO, EMBALAGEM E
APRESENTACAO DA BATATA

1 OBJETIVO

A presente norma tem por objetivo definir as caaderisticas de identidade, qualidade,
aoondicionamento, embalagem e goresentacd da batata para fins de comercializaca®.

2 DEFINICOES

2.1 Batata. Entende-se por batata o tubérculo de espéde Solanum Tuberosum, L.

2.2 Defeitos Graves: verde, coraca negro, podridéo seca elmida.

2.2.1 Vede zona de cor verde provocada por exposicdo a luz durante o crescimento e o
amaduredmento. Considera-se defeito quando a &ea detada dcancar mais de 5% da superficie
do tubérculo e profundidade en mais de 3 mm da polpa.

2.2.2 Coracd negro: mancha de mnformaca irregular e de wloragé cinzaque ocorre no interior do
tubérculo.

2.2.3 Podriddo: proces de decomposicéo, desintegracd® e fermentac@® dos teddos causado por
pragas ou por causas fisioldgicas, compreendendo as podriddes sca e Umidas.

2.2.3.1 Podriddo seca aguela que gresenta neaose nos teddos, de apedo desdratado ou
mumificado (sem).

2.2.3.2 Podriddo umida: aquela que gresenta neaose dos teddos resultando em aspedo aquoso
(mole) e odor fétido.

2.3 Defetos gerais: dano superficial e profundo, brotado, queimado, rizoctonia, mancha docolate,
vitrificac@, esfolado, corac@ oco e deformaca.

2.3.1 Dano: lesdo de origem diversa (mecanica, fisiologica, pragas, dentre outras) podendo ser:
2.3.1.1 Superficia: quando alesdo ndo afetar mais de 10% do tubérculo, desaparecendo ao remover-se
3mm de profundidade do teddo. N&o se acéara mais de 20% em peso de tubérculo com mais

de 5% da aeasuperficial atingida.

2.3.1.2 Profundo: quando a lesdo persiste go0s a remocd de 3mm do teddo e produz uma perda
superior a5% em peso para se diminar o dano.



2.3.2

2.3.3

2.34

2.35

Brotado: alongacd® dos pontos de aescimento (brotos). Se mnsidera defeito quando o
comprimento do broto exceder a2mm

Queimado: lesdo causada no tubérculo devido a incidéncia dosraios ®lares durante o
crescimento e desenvolvimento no campo. Considera-se defeito quando a lesdo superar 5% da
superficie do tubérculo, ndo atingindo a polpa en mais de 3mm de profundidade.

Rizoctonia: agregados negros aderidos a pele. Se onsiderara defeito quando os agregados
superarem os 5% da superficie do tubérculo.

Mancha tocolate: mancha de cor marrom, semelhante ado chocolate que se observa na parte
interna do tubérculo.

2.3.6 Vitrificac®: tubérculo vitrificado que goresenta apolpa fibrosa ou cristalizada.

2.3.7

2.3.8

2.3.9

Esfolado: tubérculo que gresenta exposicdo dos teddos internos por fata de pele. Se
considerara defeito quando a lesdo for maior que 10% da superficie do tubérculo.

Corac@® oco: cavidade interna, causada por crescimento excessvamente rapido do tubérculo.
Considera-se defeito quando 0 mesmo apresentar uma cavidade de pelo menos 12 X 6 mm,
guando cortado longitudinalmente.

Deformacd: desuniformidade severa de desenvolvimento do tubérculo com extremos
pronunciados, curvaturas, protuberancias ou pontas que detem a garéncia ou a qualidade do
tubérculo.

3 CLASSFICACAO

3.1 A batata sera dassficada em:

Classes ou cdibres. de a®rdo com o tamanho dos tubérculos.
Tipos ou graus de selec@® ou categorias. de aordo com a sua qualidade.

3.1.1 Classs ou Cdlibres. de aordo com o maior didmetro transversal do tubérculo, a batata sera
classficada nas sguintes classes:
CLASSES MAIOR DIAMETRO TRANSVERSAL (mm)
1 maior ou igual a85
2 maior ou igual a 45 e menor que 85
3 maior ou igual a 33 e menor que 45
4 menor que 33




Tolerancias

Para dass 2, tolera-se tubérculos menores que 45mm sempre que o comprimento dos mesmos
superem 70 mm.

Para Class 3, tolera-se tubérculos menores que 33mm sempre que 0 comprimento dos mesmos
superem 50 mm.

Sera permitida amistura de dasses dentro de uma mesma enbalagem sempre que asomatéria
das unidades ndo superar 5% e pertencer a dasse imediatamente inferior e superior.

3.1.2 Tiposou graus de selec@® ou caegorias. de aordo com as tolerancias de defeitos, a batata sera
classficada nos tiposindicados na Tabelal.

Tabelal - Limites Méaximos de Defeitos por TiposExpresos em Porcentagem de Peso na

Amostra.
Total
Defeitos Graves Defeitos Gerais M aximo
Tipo Podriddes | Demais Danos Vitrificagdo | Mancha  Demais de
Defeitos | Profundos *) Chocolate Defeitos | Defeito
*) *)
Extra 0,5 0,5 0,5 0,5 3
Especia 1 0,5 0,5 0,5 5
Comercial 1 1 1 1 7

(*) asomatoria destes defeitos ndo podera exceder:
1% nostipos Extra eEspedal;
2% no tipo Comercial.

3.1.3 O lote de batatas que ndo atender 0s requisitos previstos nesta Norma sera dassficado como
“Fora do Padréo”, podendo ser:
a) comercializado como tal, desde que perfeitamente identificado em locd de destague, e fadl
visuaizaca;
b) rebeneficiamento, desdobrado, recomposto, reanbalado, rediquetado e redassficado para
efeito de enquadramento na norma.
3.1.4 Serd “"Desclassficada” e proibida a omercializac@® de toda batata que goresentar uma ou
mais das caraderisticas abaixo discriminadas:
a) residuos de substancias nocivas a salde adma dos limites de tolerancia amitidos pela
legislac@ vigente;
b) mau estado de mnservac®, sabor e/ou odor estranho ao produto.



4 EMBALAGEM

A batata para mnsumo sera aondicionada an embalagem nova, secg limpa e @m cgpaddade
méxima de aé 50kgliquidos.

5 MARCACA O OU ROTULAGEM

As embalagens deverdo ser rotuladas ou etiquetadas, em lugar de fadl visuaizac® e de dificil
remocéo, contendo no minimo as gguintes informagdes.

a) identificacd do responsavel pelo produto (nome, razé social e endereq);

b) nimero do registro do estabeledmento no Ministério da Agricultura, do Abastedmento e da

Reforma Agréria;

c) origem do produto;

d) class;

e) tipo;

f) peso liquido; e

g) data do acondicionamento.

5.1 Na omercializac® feita no varegjo e agranel, o produto exposto devera ser identificado em lugar
de destaque, de faal visualizaca® e mntendo, no minimo, as fguintes informagdes:
a) identificaca do responsavel pelo produto;
b) class; e
c) tipo

6 AMOSTRAGEM

A tomada de amostra no lote, dar-se-ade aordo coma Tabeall.

Tabdall
Numero de Volumes que Compdem o L ote NUumero Minimo de Volumes a Retirar

001- 010 01volume

011- 100 02 volumes

101- 300 04 volumes

301- 500 05 volumes

501- 10.000 1% do lote

mais de 10.000 raiz quadrada do nimero de volumes do lote

A amostra de trabalho correspondera atotalidade dos volumes retirados.

Em situagdes espedais e em se tratando de lotes superiores a 10 volumes, se a demanda por
classficac® for intensa enecesstar-se do resultado desta cm urgéncia, o classficador podera oletar
uma amostra reduzida, nuncainferior a 2 volumes, para detuar a respediva andlise.

Apoés a andlise, toda a anostra de trabalho sera devolvida a interessado.



6.1 Na omercidizac® a nivel de vargo, quando tratar-se de produto embalado,
independentemente do peso ou tamanho do volume, atomada de anostra no lote dar-se-a4 também
de aordo comaTabelall, e todos os volumes retirados sr&o analisados.

6.2 A determinac@® dos percentuais de defeitos sra feita en peso.

6.3 Quando tratar-se de produto a granel, comercializado no vargjo, retira-se 100 tubérculos ao acao
para congtituir a anostra de trabalho.

6.4 No caso do lote ser inferior a 100 (cem) tubérculos, o proprio lote ongituir-se-a na anostra de
trabalho.

6.5 Nos casos espedficados nos subitens 6.3 e 6.4, a determinagé dos percentuais de defeitos srafeita
pelo nimero de tubérculos.

7 CERTIFICADO DE CLASSFICACAO

O Certificado de Classficac®, quando solicitado, seréd emitido pelo Orgdo Oficial de
Clasdgficac®, devidamente aedenciado pelo Ministério da Agricultura, do Abastedmento e da Reforma
Agraria, de aordo com a legidac@® espedfica devendo constar no mesmo todos os dados da
classficac®.

7.1 Os dados relativos a dassficac® contidos no respedivo Certificado de Classficac® atestam as
caaderisticas do produto apenas na data da emissio do mesmo.

8 CONDICOESDE EMBALAGEM E TRANSPORTE

As batatas deveréo ser embaladas em locas cobertos, limpos, seas, ventilados, com dimensdes
de aordo com os volumes a serem acondicionados e de fadl higienizac® a fim de evitar efeitos
prejudiciais para aqualidade e ©nservac@® das mesmas. E o transporte devera asegurar uma alequada
conservaca.

Permite-se, também, a dasdficac® e a enbalagem no campo, desde que todos os requisitos
gualitativos e quantitativos desta Norma, sejam cumpridos.

9 FRAUDE

Sera mnsderada fraude, toda dterac@® dolosa de qualquer ordem ou natureza praticada na
classficac®, na anbalagem, no amndicionamento, no transporte, bem como nos documentos de
qualidade do produto, conforme legislacé espedfica



10 DISPOSICOES GERAIS

10.1 Tolerase a omercidizac® da“BatataLavada”, desde que na operacd® de lavagem dos

tubérculos sga utilizada &ua gropriada, de forma ando contaminar 0s mesmos com substancias
e/ou patdgenos prejudiciais a salde.

10.2 Toda batata destinada a0 consumo devera ser tratada @m antibrotante reconheddamente ndo
nocivo a salide humana epermitido pela Legislacé Brasileira.

103 E de ompeténcia eclusva do Orgdo Témico do Ministério da Agricultura, do

Abastedmento e da Reforma Agraria, resolver os casos omiss porventura surgidos na
utilizac@® desta Norma.



